Pepparkakor

Det har behover du:

172 dl vatten
4 d strisocker
300 g smor eller margarin
1 di [us sirap
1 sk malda kryddnelikor
1 msk kanel
1 msk ingefira
1,2 liter vetemyol
2 Isk bikarbonat

Koka upp vatten och socker.
Tillsditt matfett, sirap och kryddor till det varma sockervattnet.
Ror om da och da tills matfettet har smilt.
Blanda dérefter i mjilet tillsammans med bikarbonat.
Degen ska vara ganska los, den hardnar nér den kallnat.
Tdick degen med plastfolie, lit den vila i kylen minst ett dygn.

Ravla ut degen tunt pa liitt mjilat bakbord.
Tag ut kakor med pepparkaksmatt och
ldgg dem pd plitar klidda med bakpldtspapper.
Grddda mitt i ugnen pa 225 grader i ca 5 minuter.
Lat kakorna svalna pa platen och lossa dem med en stekspade.




